
Côté PLANCHES

LA CARTE 

Côté CHAUD

*Viandes de Porc - Parme Riserva 20 mois / Coppa / Ventricina (Chorizo doux) / Lomo / Confit 
*Viandes de Boeuf - Bresaola Punto de Anca / Carpaccio boeuf maturé & fumé / Tataki de boeuf /
Parmesan / Tzatziki 
*Fromages - Gorgonzola doux / Yenne de Savoie / Manchego / Camembert Di Buffala / Confit /
Ktipiti
*Végétal - Caponata / Olives vertes & olives noires séchées / Pimentos de Padrone / Humous 
Nos planches sont accompagnées de pain & fruits secs. 

*Friture d'éperlans & Chipirones / Sauce tartare 
*Croquette (2) de Parmesan & Jambon italien 
Calamatara (Pâte) / Gambas / Curry - Pomme - Tomate  
Pain de viande saucisse italienne / Glaçage parmesan & ail noir / Champignon
Volaille farcie fruits secs / Potiron confit / Noisette
Melanzan / Aubergine / Parmesan / Tomate
Moules / Curry / Pastis
Ravioles de pâte fraîche / Chair et aiguillette de canard / Céleris rave 
Saint-Jacques plancha / Velouté de panais / Tuile de pain au lard
Tagliata de pavé de boeuf / Pesto de roquette / Grenaille romarin   
Supplément pain 

*Terrine "Sitis" / Terrine de porc fermier à la bière Sitis / Pickels de concombre / Chantilly
moutarde
*Burrata / Figues / Sésame grillé
*Tataki de thon / Chips de riz / Wasabi doux 
*Saumon (Label rose) Gravlax / Citron vert / Mandarine / Mangue
*Foie gras torchon (maison) / Spéculoos / Poire 

*Flan Yuzu / Sorbet citron vert / Crème coco
*Dame blanche / Glace vanille / Chocolat chaud / Tuile chocolat 
*Brioche / Ananas caramélisé romarin 
 Entre 15h et 17h, seul les plats accompagnés d’un * seront servis  
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Côté FROID

Côté SUCRÉ

8
 

9
10
12
12

6
7
7

visavismons.be/lacarte


